
e d a m a m e   k i m c h i  /  t r u f a  /  p i c a n t    5 . 8 0
p o l l o  k a r a a g e   a m b   m a i o n e s a   j a p o n e s a  7 , 5 0
t a k o y a k i   a m b   k a t s o b u s h i   i   s a l s a   t e r i y a k i   6 , 5 0
g y o z a s v e g e t a l s   /   p o l l  a s t r e   /   m a r i s c   5 , 5 0
a s s o r t i t   g y o z a s   7 , 5 0
t e m p u r a   d e   v e r d u r e s   7 , 5 0
l l a g o s t i n s   t e m p u r i t z a t s   a m b   m a i o n e s a   n e g r e   7 , 9 0
s u n o m o n o ( a m a n i d a   d e  c o g o m b r e ,  m e z c l u m   i   w a k a m e )   6
VERDURES EN TEMPURA AMB FOIE I OU 12,50

E n t r a n t s

S u s h i

T A P E S  J A P O N E S E S

T À R T A R S  
I  T A T A K I

tàrtar   sa l m ó   1 3
tàrtar   to n y i n a   1 8
tataki  salm ó   1 3
tataki   ton y i n a   1 8

Y A K I S O B A

v e g e t a l   8 , 5 0
p o l l a s t r e   k a r a a g e    1 0
l l a g o s t í   1 0
a m b   t a t a k i   d e   s a l m ó   1 1 , 5 0
a m b   t a t a k i   d e   t o n y i n a   14  BAO D�ÀNEC: ÀNEC AMB SALSA HOISIN I CEBA TENDRE 6,50

P A B A O

bao de salmó : tàrtar de   salmó, mesclum, maionesa japonesa i ceba encurtida   6,50
b a o   d e   p o l l o   k a r a a g e   a m b   c e b a   c r u i x e n t ,   m e z c l u m   i  t e r i y a k i   6
Brioche de tonyina: Pa de Brioche, tàrtar de tonyina, guacamole, 
                                                             ceba encurtida i maio wasabi 16

sense glúten:  sempre   avisar al cambrer abans de demanar.
@ 2 2 0 s u s h i

N I G U I R I ( 2 U )

T O N Y I N A   6 , 5 0
S A L M Ó   5
L L O B A R R O   6
V I E I R A   6 , 5 0
A N G U I L A   6
GAMBA VERMELLA DE PALAMÓS  12
B R I E ,   M E L I N O U S   5 , 5 0
F O I E   8
* S U P L E M E N T   F O I E   ( 1 , 5 )

S A S H I M I ( 5 U )

T O N Y I N A   1 5
S A L M Ó   9
L L O B A R R O   12
V I E I R A   1 5
V A R I A T ( 1 2 U )   17

G U N K A N ( 2 U )

T O N Y I N A   P I C A N T   9
S A L M Ó   P I C A N T   7
T O B I K O   8
IKURA  12
GAMBA VERMELLA DE PALAMÓS  16

H O S O M A K I ( 6 U )

T O N Y I N A   8
S A L M Ó   6 , 5 0
L L A G O S T Í   7
A L V O C A T   6
C O G O M B R E   6



HOSOMAKIS CALENTS (8P)
salmó  (8 u):   roll de salmó temporitzat, cobert de tàrtar de salmó  12,50

tonyina (8 u):   roll de tonyina temporitzat, cobert de tàrtar de tonyina  16

alvocat (8 u): roll d'alvocat temporitzat, cobert de guacamole i furikake vegetal  12,50

tonyina  foie (6 u)  : roll de tonyina temporitzada, cobert de tàrtar de tonyina i foie flamejat  15,50

   

URAMAKIS (8P)
SALMÓ: SALMÓ, MAIONESA   JAPONESA, CEBA TENDRE I ALVOCAT   10 

DOBLE SALMÓ: SALMÓ I FORMATGE CREMÓS AMB COBERTURA DE SALMÓ, VIEIRA I MAIONESA JAPONESA  15

TONYINA: TONYINA, MAIONESA JAPONESA, CEBA TENDRE I ALVOCAT  12

SPICY  SALMÓ:  SALMÓ PICANT, CEBA CRUIXENT I COGOMBRE  11

SPICY TUNA: TONYINA PICANT, CEBA CRUIXENT I COGOMBRE  13

LLAGOSTÍ: LLAGOSTÍ TEMPURA, ALVOCAT, FORMATGE  CREMÓS  I  COBERTURA DE SALMÓ TATAKI  I CEBA CARAMEL·LITZADA  12,90

FOIE: LLAGOSTÍ  TEMPURA, ALVOCAT, F ORMATGE CREMÓS I COBERTURA DE TONYINA TATAKI AMB F OIE  1 7,50

KARAAGE: POLLASTRE KARAAGE , COGOMBRE  I  COBERTURA DE MANGO I MAIONESA JAPONESA  10,50

TROPICAL: MANGO, ALVOCAT, COGOMBRE I COBERTURA DE WAKAME AMB SALSA DE MANGO  10

ANGUILA: SURIMI DE CRANC, ESPÀRREC, MAIONESA JAPONESA I COBERTURA D ꞋANGUILA  15

 VIEIRA: VIEIRA TEMPORITZADA, ALVOCAT I COBERTURA  D ꞋALVOCAT   15

ARRÒS NEGRE:  LLAGOSTÍ  FRESC, CALAMAR  TEMPORTIZAT, ALL I OLI I CIBULET    13,50

LLOBARRO: LLOBARRO MARINAT AMB TRUFA, CEBA TENDRE, ALVOCAT I OUS DE PEIX VOLADOR    18 

  GAMBA PALAMÓS: GAMBA DE PALAMÓS, FORMATGE CREMA, ALVOCAT, OUS DE PEIX VOLADOR I ELS SEUS CAPS A LA PLANXA  23 ,50

SANT ELM: LAGOSTÍ EN TEMPURA: FORMATGE CREMA, RECOBERT D’ UNA MADUIXA CARAMEL�LITZADA I SALSA D ꞋANGUILA    11,50

FUTOMAKIS (5P)

sense gluten:  sempre   avisar al cambrer abans de demanar.  @ 2 2 0 s u s h i

220: FUTO CALENT DE TONYINA, FOIE  I MAIONESA TRUFADA  14

VEGETAL: ALVOCAT, ESPÀRREC, MESCLUM I COGOMBRE  10

SOFT  SHELL  CRAB: CRANC TEMPORITZAT, CEBA TENDRE, CEBA CARAMEL. I  SALSA TERIYAKI  1 3

HOT  SALMÓ: SALMÓ, FORMATGE CREMÓS, ALVOCAT I SALSA  DꞋANGUILA   11

SPICY  CHICKEN: POLLASTRE, MAIO JAPO, SIRASHA, MESCLUM, ALVOCAT I CEBA CRUIXENT  1 0

                                                                                                                             CALAMAR  CALAMAR EN TEMPURA, ALVOCAT, 
       MAIO JAPO  I CEBA CARAMEL•LITZADA  10,50 

    TRES COLORS: LLOBARRO, TONYINA, SALMÓ
     I  WASABI KIZAMI   13



edamame  kimchi  /  trufa  /  picante    5,8 0
pollo  karaage  con mayonesa japonesa  7,50
takoyaki  con  katsobushi  y  salsa  teriyaki  6 ,50
gyozas vegetales   /   pollo   /   marisco   5,50
surtido   gyozas   7 , 5 0
tempura   de   verduras  7, 50
langostinos temporizados con mayonesa negra   7,90
sunomono ( ensalada de pepinillo, mezclum i wakame)   6
VERDURAS EN TEMPURA CON FOIE Y HUEVO 12,50

E n t r a n t e s

S u s h i

T A P A S  J A P O N E S A S

T Á R T A R E S  
Y  T A T A K I

tártar   salmón   1 3
tártar   atún   1 8
tataki  salmón   1 3
tataki  atún   1 8

Y A K I S O B A

vegetal   8 , 5 0
pollo   karaage    1 0
langostín   1 0
con tataki de salmón   1 1 , 5 0
con tataki de atún  14

P A B A O

bao de salmón: tártar de salmón, mesclum, mayonesa japonesa
y cebolla encurtida   6,50
bao de pollo karage con cebolla crujiente, mezclum y teriyaki   6
Brioche de atún: pan de brioche, tártar de atún, guacamole, 
                                                  cebolla encurtida y maio wasabi 16
BAO DE PATO: PATO CON SALSA HOISIN Y CEBOLLA   6,50

sin  gluten:  siempre avisar al camarero antes de pedir.       @ 2 2 0 s u s h i

N I G U I R I ( 2 U )

ATÚN   6 , 5 0
SALMÓN   5
LUBINA   6
VIEIRA   6 , 5 0
ANGUILA   6
GAMBA ROJA DE PALAMÓS  12
B R I E ,   M E L I N O U S   5 , 5 0
F O I E   8
* S U P L E M E N T O  F O I E   ( 1 , 5 )

S A S H I M I ( 5 U )

ATÚN   1 5
SALMÓN   9
LUBINA   12
VIEIRA   1 5
VARIADO ( 1 2u)   17

G U N K A N ( 2 U )

ATÚN PICANTE   9
SALMÓN PICANTE    7
TOBIKO   8
IKURA  12
GAMBA ROJA DE PALAMÓS  16

H O S O M A K I ( 6 U )

ATÚN   8
SALMÓN   6 , 5 0
LANGOSTINO  7
AGUACATE   6
PEPINILLO   6



HOSOMAKIS CALIENTES (8P)
salmón  (8 u):   roll de salmón en tempura, recubierto de tartar de salmón  12,50

atún (8 u):   roll de atún en tempura, recubierto de tartar de atún  16

aguacate (8 u): roll de aguacate en tempura, recubierto de guacamole y furikake vegetal  12,50

atún  foie (6 u)  : roll de tonyina temporitzada, cobert de tàrtar de tonyina i foie flamejat  15,50

   

URAMAKIS (8P)
SALMÓN: SALMÓN, MAYONESA JAPONESA, CEBOLLA Y AGUACATE   10 

DOBLE SALMÓN: SALMÓN Y QUESO CREMOSO CON COBERTURA DE SALMÓN, VIEIRA Y MAYONESA JAPONESA  15

ATÚN: ATÚN, MAYONESA JAPONESA, CEBOLLA  Y AGUACATE  12

SPICY  SALMÓN:  SALMÓN PICANTE, CEBOLLA CRUJIENTE Y PEPINILLO  11

SPICY TUNA:  ATÚN PICANTE, CEBOLLA CRUJIENTE Y PEPINILLO  13

LANGOSTINO: LANGOSTINO EN TEMPURA, AGUACATE, QUESO CREMOSO Y COBERTURA DE SALMÓN TATAKI Y CEBOLLA CARAMELIZADA  12,90

FOIE: LANGOSTINO TEMPURA, AGUACATE, QUESO CREMOSO Y COBERTURA DE ATÚN TATAKI CON F OIE  1 7,50

KARAAGE: POLLO KARAAGE , PEPINILLO, COBERTURA DE MANGO Y MAYONESA JAPONESA  10,5 0

TROPICAL: MANGO, AGUACATE, PEPINILLO Y COBERTURA DE WAKAME CON SALSA DE MANGO  10

ANGUILA: SURIMI DE CANGREJO, ESPÁRRAGO, MAYONESA JAPONESA Y COBERTURA DE ANGUILA  15

 VIEIRA: VIEIRA TEMPORIZADA, AGUACATE Y COBERTURA DE AGUACATE   15

ARROZ NEGRO:  LANGOSTINO FRESCO, CALAMAR TEMPORTIZADO, ALL-I-OLI Y CIBULET    13,50

LUBINA: LUBINA MARINADA CON TRUFA, CEBOLLETA, AGUACATE Y HUEVOS DE PESCADO VOLADOR    18 

  GAMBA PALAMÓS: GAMBA DE PALAMÓS, QUESO CREMA, AGUACATE, HUEVOS DE PESCADO VOLADOR Y SUS CABEZAS A LA PLANCHA  23 ,50

SANT ELM: LANGOSTINO EN TEMPURA: QUESO CREMA, RECUBIERTO DE UNA FRESA CARAMELIZADA Y SALSA DE ANGUILA    11,50

FUTOMAKIS (5P)

sin  gluten:  siempre avisar al camarero antes de pedir.       @ 2 2 0 s u s h i

220: FUTO CALIENTE DE ATÚN, FOIE Y MAYONESA TRUFADA  14

VEGETAL: AGUACATE, ESPÁRRAGO, MEZCLUM Y PEPINILLO 10

SOFT  SHELL  CRAB: CANGREJO TEMPORIZADO, CEBOLLA, CEBOLLA CARAMELIZADA Y SALSA TERIYAKI  1 3

HOT  SALMÓN: SALMÓN, QUESO CREMOSO, AGUACATE Y SALSA DE ANGUILA   11

SPICY  CHICKEN: POLLO, MAIO JAPO, SIRASHA, MESCLUM, AGUACATE Y CEBOLLA CRUJIENTE  1 0

                                                                                                                             CALAMAR  CALAMAR EN TEMPURA,
AGUACATE,  MAIO JAPO  Y CEBOLLA
CARAMELIZADA   10,50 

TRES COLORES: LUBINA, ATÚN, SALMÓN Y  
WASABI KIZAMI   13



sans gluten: informez toujous le serveur avant de commander.   @ 2 2 0 s u s h i

edamame  kimchi  /  truffe  /  piquant    5,8 0
pollo  karaage  avec mayonnaise japonaise   7,50
takoyaki  avec katsobushi et sauce teriyaki  6 ,50
gyozas légumes / poulet / fruit de mer   5,50
assortiment gyozas   7 , 5 0
tempura   de  légumes  7, 50
tempura crevettes avec mayo noire   7,90
sunomono ( salade de concombre et wakame)   6
TEMPURA DE LÉGUMES AVEC FOIE ET OEUF   12,50

E n t r e e s

S u s h i

E N T R E E S  J A P O N A I S E S

T A R T A R S  
E T  T A T A K I

tartar saumon   1 3
tartar thon   1 8
tataki  saumon   1 3
tataki  thon   1 8

Y A K I S O B A

légumes   8 , 5 0
poulet   karaage    1 0
crevettes   1 0
tataki saumon   1 1 , 5 0
tataki thon  14

P A B A O

bao de saumon: tartare de saumon, mesclun, mayonnaise japonaise
et oignons marinés   6,50
bao de poulet karage avec oignon croustillant, mesclun et teriyaki   6
Brioche au thon : pain brioché, tartare de thon, guacamole,
                                                     oignons marinés et wasabi maio   16
BAIN DE CANARD : CANARD À LA SAUCE HOISIN ET OIGNON    6.50

N I G U I R I ( 2 U )

THON   6 , 5 0
SAUMON   5
BASSE   6
VIEIRA 6, 5 0
ANGUILLE   6
CREVETTE ROUGE PALAMÓS   12
BRIE, MÉLINOUS    5.50
FOIE   8
* SUPPLÉMENT DE FOIE (1.5)

S A S H I M I ( 5 U )

THON   1 5
SAUMON   9
BASSE   12
VIEIRA   1 5
VARIÉ (1 2u)   17

G U N K A N ( 2 U )

THON ÉPICÉ     9
SAUMON ÉPICÉ     7
TOBIKO    8
IKURA    12
CREVETTE ROUGE PALAMÓS    16

H O S O M A K I ( 6 U )

THON    8
SAUMON   6, 5 0
CREVETTE   7
AVOCAT     6
CORNICHON    6



HOSOMAKIS CHAUDS (8P)
saumon (8 u) : ROLL DE SAUMON TEMPURISÉ, RECOUVERT DE TARTARE DE SAUMON   12,50

thon (8 u) : ROLL DE THON TEMPURISÉ, RECOUVERT DE TARTARE DE THON   16

avocat (8 u) : ROLL DꞋAVOCAT TEMPURISÉ, RECOUVERT DE GUACAMOLE ET FURIKAKE DE LÉGUMES   12.50

foie de thon (6 unités) : ROLL THON TEMPURISÉ, COUVERTURE TARTARE THON ET FOIE FLAMEJAT   15.50

   

URAMAKIS (8P)
SAUMON: SAUMON, MAYONNAISE JAPONAISE, OIGNON ET AVOCAT  10

DOUBLE SAUMON : SAUMON ET FROMAGE À LA CRÈME AVEC GARNITURE DE SAUMON, PÉTONCLES ET MAYONNAISE JAPONAISE    15

THON : THON, MAYONNAISE JAPONAISE, OIGNON ET AVOCAT    12

SAUMON ÉPICÉ :  SAUMON ÉPICÉ, OIGNON CROUSTILLANT ET CORNICHON   11

THON ÉPICÉ : THON ÉPICÉ, OIGNON CROUSTILLANT ET CORNICHON   13

CREVETTE : CREVETTE TEMPURA, AVOCAT, FROMAGE CRÉMEUX ET HAUT DE SAUMON TATAKI ET OIGNON CARAMÉLISÉ   12.90

FOIE : CREVETTE TEMPURA, AVOCAT, FROMAGE CRÉMEUX ET TOP DE THON TATAKI AU FOIE   17.50

KARAAGE : POULET KARAAGE, CORINCH, TOP DE MANGUE ET MAYONNAISE JAPONAISE  10.50

TROPICAL : MANGUE, AVOCAT, CORINCH ET TOP WAKAME AVEC SAUCE MANGUE   10

ELE : CRABE SURIMI, ASPERGES, MAYONNAISE JAPONAISE ET ELE TOP   15

VIEIRA : VIEIRA TEMPORISÉ, AVOCAT ET COUVERTURE AVOCAT  15

RIZ NOIR : CREVETTE FRAÎCHE, CALMARS MINUTÉS, ALL-I-OLI ET CIBULET  13.50

BAR : BAR MARINÉ À LA TRUFFE, CIBOULETTE, AVOCAT ET ŒUFS DE POISSON VOLANT 18

 CREVETTE PALAMÓS: CREVETTE PALAMÓS, FROMAGE À LA CRÈME, AVOCAT, ŒUFS DE POISSON VOLANT ET TÊTES GRILLÉES 23,50

SANT ELM : CREVETTE TEMPURISÉ: FROMAGE À LA CRÈME, RECOUVERT DꞋUNE FRAISE CARAMÉLISÉE ET SAUCE ELE 11,50

FUTOMAKIS (5P)

sans gluten: informez toujous le serveur avant de commander.   @ 2 2 0 s u s h i

220: FUTO CHAUD AU TAUN, FOIE ET   MAYONNAISE TRUFFÉE  14

VEGETAUX: AVOCAT, ASPERGES, SALADE I CONCOMBRE   10

SOFT  SHELL  CRAB: CRABE TEMPURISÉ, OIGNON, OIGNON CARAMEL ET SAUCE TERIYAKI  1 3

HOT  SAUMON: SAUMON, FORMAGE CRÉMEUX, AVOCAT ET SAUCE DꞋANGUILLE   11

SPICY  CHICKEN: POULET KARAAGE, MAYO JAPO, SIRASHA, SALADE, AVOCAT ET OIGNON CROQUANT  1 0

                                                                                                                             CALAMAR  CALMARS TEMPURISÉ,
AVOCAT, MAIO JAPO ET OIGNON
CARAMÉLISÉ  10,50 
 
TROIS COULEURS : BAR, THON, SAUMON 
ET WASABI KIZAMI   13



edamame  kimchi  /  truffle  /  spicy    5,8 0
chicken karaage with japanese mayo   7,50
takoyaki with katsobushi and teriyaki sauce  6 ,50
gyozas vegetable / chicken / seafood   5,50
gyozas assortment   7 , 5 0
vegetable tempura  7, 50
tempura prawns with black mayo   7,90
sunomono ( cucumber and wakame salad)   6
VEGETABLE TEMPURA WITH FOIE AND FRIED EGG   12,50

S t a r t e r s

S u s h i

J A P A N E S E   S T A R T E R S

T Á R T A R E S  
Y  T A T A K I

tártar   salmón   1 3
tártar   atún   1 8
tataki  salmón   1 3
tataki  atún   1 8

Y A K I S O B A

vegetable   8 , 5 0
chicken  karaage    1 0
tempura prawn   1 0
salmon tataki   1 1 , 5 0
tuna tataki  14

P A B A O

salmon bao: salmon tartar, mesclun, Japanese mayonnaise
and pickled onion 6.50
karage chicken bao with crispy onion, mesclun and teriyaki 6
Tuna brioche: brioche bread, tuna tartar, guacamole,
 pickled onion and maio wasabi 16
duck bath: duck with hoisin sauce and onion 6.50

sin  gluten:  siempre avisar al camarero antes de pedir.       @ 2 2 0 s u s h i

N I G U I R I ( 2 U )

TUNA   6 , 5 0
SALMON   5
BASS   6
VIEIRA   6, 5 0
EEL   6
PALAMÓS RED PRAWN     12
B R I E , M E L I N O U S     5 , 5 0
F O I E     8
* S U P L E M E N T O F O I E    (1, 5)

S A S H I M I ( 5 U )

TUNA    1 5
SALMON    9
BASS    12
VIEIRA    1 5
VARIED (1 2u)    17

G U N K A N ( 2 U )

SPICY TUNA    9
SPICY SALMON    7
TOBIKO    8
IKURA    12
PALAMÓS RED PRAWN    16

H O S O M A K I ( 6 U )

TUNA   8
SALMON   6, 5 0
PRAWN   7
AVOCADO   6
PICKLE  6



HOT HOSOMAKIS (8P)
salmon (8 u): TEMPORIZED SALMON ROLL, COVERED WITH SALMON TARTAR 12.50

tuna (8 u): TEMPORIZED TUNA ROLL, COVERED WITH TUNA TARTAR 16

avocado (8 u): TEMPORIZED  AVOCADO ROLL, COVERED WITH GUACAMOLE AND VEGETABLE FURIKAKE 12.50

foie tuna (6 units): TEMPORIZED TONYINA ROLL, TONYINA TARTAR COVER AND FLAMEJAT FOIE 15.50

   

URAMAKIS (8P)
SALMON: SALMON, JAPANESE MAYONNAISE, ONION AND AVOCADO    10

DOUBLE SALMON: SALMON AND CREAM CHEESE WITH SALMON, SCALLOP AND JAPANESE MAYONNAISE TOPPING   15

TUNA: TUNA, JAPANESE MAYONNAISE, ONION AND AVOCADO  12

SPICY SALMON: SPICY SALMON, CRISPY ONION AND PICKLE  11

SPICY TUNA: SPICY TUNA, CRISPY ONION AND PICKLE   13

PRAWN: TEMPURA PRAWN, AVOCADO, CREAMY CHEESE AND TOP OF TATAKI SALMON AND CARAMELIZED ONION  12.90

FOIE: TEMPURA PRAWN, AVOCADO, CREAMY CHEESE AND TATAKI TUNA TOP WITH F OIE   17.50

KARAAGE: KARAAGE CHICKEN, PICKLE, MANGO TOP AND JAPANESE MAYONNAISE   10.5 0

TROPICAL: MANGO, AVOCADO, PICKLE AND WAKAME TOP WITH MANGO SAUCE   10

ELE: CRAB SURIMI, ASPARAGUS, JAPANESE MAYONNAISE AND ELE TOPPING   15

 SCALLOP: TIMED SCALLOP, AVOCADO AND AVOCADO COVERAGE   15

BLACK RICE: FRESH PRAWN, TIMED SQUID, ALL-I-OLI AND CIBULET   13.50

SEA   BASS: SEA BASS MARINATED WITH TRUFFLE, CHIVES, AVOCADO AND FLYING FISH EGGS   18

 PALAMÓS PRAWN: PALAMÓS PRAWN, CREAM CHEESE, AVOCADO, FLYING FISH EGGS AND GRILLED HEADS   23.50

SANT ELM: PRAWN IN TEMPURA: CREAM CHEESE, COVERED WITH A CARAMELIZED STRAWBERRY AND ELE SAUCE   11.50

FUTOMAKIS (5P)

sin  gluten:  siempre avisar al camarero antes de pedir.       @ 2 2 0 s u s h i

220: HOT FUTO WITH TUNA, FOIE AND TRUFFLED MAYONNAISE  14

VEGGIE: AVOCADO, ASPARGUS, LETTUCE AND CUCUMBER   10

SOFT  SHELL  CRAB: SOFT SHELL CRAB, CARAMELIZED ONION, TENDER ONION AND TERIYAKI SAUCE  1 3

HOT  SALMON: SALMON, CREAMY CHEESE, AVOCADO AND EEL SAUCE   11

SPICY  CHICKEN: KARAAGE CHICKEN, SIRASHA, LETTUCE, CRUNCHY ONION AND AVOCADO  1 0

                                                                                                                             CALAMAR  SQUID IN TEMPURA,
AVOCADO, MAIO JAPO AND ONION
CARAMELIZED   10,50 

THREE COLORS: BASS, TUNA, SALMON AND 
WASABI KIZAMI     13
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